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З А П О В Е Д

№ РД09-5523/04.112022 г.

На основание чл. 13д, ал. 1 от Закона за професионалното образование и обучение, при спазване изискванията на чл. 66, ал. 1 и 2 от Административнопроцесуалния кодекс, във връзка с осигуряването на обучението по учебен предмет и Заповед № РД09-3893/15.08.2022 г. на министъра на образованието и науката

У Т В Ъ Р Ж Д А В А М

Учебна програма за обща професионална подготовка по учебен предмет чужд език по професията – теория за професионално направление код 541 „Хранителни технологии“ съгласно приложението.
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София, 2022 година


I. ОБЩО ПРЕДСТАВЯНЕ НА УЧЕБНАТА ПРОГРАМА

Учебната програма е предназначена за всички специалности от професиите от професионално направление „Хранителни технологии“ от Списъка на професиите за професионално образование и обучение по чл. 6 от Закона за професионалното образование и обучение.
Учебната програма е съобразена с нивата на владеене на езика по Общата европейска езикова рамка и с Препоръката на Съвета на Европейския съюз относно ключовите компетентности за учене през целия живот от 2018 г. В края на обучението по предмета владеенето на езика трябва да отговаря съответно на ниво А2 (без интензивно и без разширено изучаване на чужд език) или В2 (с интензивно или с разширено изучаване на чужд език). 
Граматиката и лексиката в изучавания учебен предмет са съобразени с държавните образователни стандарти за учебно съдържание по чужди езици и със спецификата на съответната професия, като се постига надграждане на усвоените знания и умения по учебния предмет първи чужд език. 
Учебната програма обхваща съдържание, свързано с общата, отрасловата и специфичната професионална подготовка, необходимо за усвояване на писмена и устна комуникация на чужд език в областта на професионално направление „Хранителни технологии“ в съответствие с държавните образователни стандарти за придобиване на квалификация по изучаваните професии.
Структурата на учебната програма е подчинена на изискването да се усвоят общи знания за професионалното направление, а впоследствие да се конкретизират в зависимост от изучаваната професия и специалност.
Необходимите за учебния процес дидактически материали се подбират с оглед спецификата на езика и изучаваната специалност по преценка на учителя (уеб-базирана информация, специализирана професионална литература, презентации, технологични инструкции, стандарти, каталози, учебни филми и др.)
Учебното съдържание трябва да се актуализира от учителите в началото на всяка учебна година, в случай че в професията и специалността са въведени нови технологии, техника, стандарти и др.
	
II. ЦЕЛИ НА ОБУЧЕНИЕТО 

Основна цел на учебната програма е обучението по учебния предмет чужд език по професията да формира комуникативни умения в изучаваната професионална област. В нея е включено учебно съдържание, с овладяването на което се постигат следните подцели:
· усвояване на специфична лексика, свързана с изучаваната професия и специалност;
· изпълнение на задачи по езикови проекти;
· развиване на социокултурна компетентност и умения за междукултурно общуване.

III. УЧЕБНО СЪДЪРЖАНИЕ

Учебното съдържание е структурирано по теми. За всяка тема са дадени препоръчителен брой учебни часове. Учебните часове се разпределят по методични единици от учителя в началото на учебната година, в зависимост от възможностите и интересите на учениците, методите на обучение и планираната в училищния учебен план разширена професионална подготовка.
Учебното съдържание се актуализира от учителите в началото на всяка учебна година, в случай че в професията са въведени нови техники, технологии, суровини и материали, стандарти и др.
	№ 
	Наименование на темите
	Препоръчителен брой часове

	1.
	Обобщение на знанията по чужд език от общообразователната подготовка
	4

	2.
	Въведение в професионалната област. Основни понятия, свързани с професионалната дейност. Възможности за реализация по изучаваната професия
	8

	3.
	Основни икономически понятия. Бизнес комуникация
	6

	4.
	Здравословни и безопасни условия на труд. Опасности в производствения процес. Противопожарни изисквания
	6

	5.
	Опазване на околната среда. Екологични проблеми, свързани с производството на храни
	6

	6.
	Санитарно-хигиенни изисквания – лична хигиена, хигиена на работни помещения и оборудване
	6

	7.
	Суровини и материали, използвани в професията и техните свойства, състав, приложение и съхранение. Разчитане на етикети върху опаковки на храни 
	10

	8.
	Микробиология на храните – научни факти и открития в областта на микробиологията
	6

	9.
	Основни процеси, инструменти, машини, апарати, техника и оборудване, свързани с професията. Предназначение и приложение. Разчитане на схеми на технологично оборудване
	18

	10.
	Технологични инструкции и стандарти за осигуряване на безопасност и качество на храните. Технологични схеми на основни производства по изучаваната специалност
	16

	11.
	Превод на инструкции за работа с основни машини и съоръжения, използвани в професионалната област
	6

	12.
	Четене, устни и писмени преводи на текстове от специализирана литература на чужд език
	10

	13.
	Търсене на информация от интернет и други източници. Превод на филми по специалността
	6

	14.
	Кандидатстване за работа по професията и специалността – обяви, интервюта, попълване на документи
	8

	15.
	Практически упражнения – професионална комуникация; презентации за конкретни технологични процеси и съоръжения; свойства и предимства на нови асортименти храни и др.
	14

	
	Общ брой часове
	130



За постигане целите на обучението по учебния предмет учителят разпределя учебните часове за нови знания, упражнения, затвърждаване на материала и оценка. 


IV. ОЧАКВАНИ РЕЗУЛТАТИ ОТ ОБУЧЕНИЕТО 
В резултат от обучението учениците трябва да 
знаят:
· лексиката и терминологията на изучавания език, използвани в професията и специалността;
· основната терминология, свързана със санитарно-хигиенните изисквания;
· основната терминология по здравословни и безопасни условия на труд, опасности в производствения процес и противопожарни изисквания; 
· използваните в професията суровини, материали, инструменти, машини и апарати, техника и оборудване;
· етичните норми на бизнес комуникация и интеркултурно общуване и правилата за вербална и невербална комуникация. 
могат да: 
· четат и разбират професионални текстове (специализирана литература, техническа документация и др.) на чужд език;
· разчитат и съставят рецептури и етикети на храни;
· разбират указания и инструкции за здравословни и безопасни условия на труд и санитарно-хигиенни изисквания;
· разчитат нормативи и стандарти за производствения процес и за опазване на околната среда;
· правят специализиран превод от чужд език на български и обратно, при ползване на речник;
· ползват чужд език при търсене на информация от интернет и други източници; 
· търсят работни места и оформят документи за кандидатстване за работа по професията;
· ползват чужд език (писмено и говоримо) при комуникация с партньори и клиенти;
·  владеят чужд език на ниво, позволяващо им да изпълняват служебните си задължения и да работят успешно в екип. 

V. АВТОРСКИ ЕКИП
1. Анна Василева –Софийска гимназия по хлебни и сладкарски технологии, гр. София
2. Диана Тахмизян-Димитрова –Софийска гимназия по хлебни и сладкарски технологии, гр. София
Съгласувано с:
1. Йордан Георгиев – Професионална гимназия по хранително-вкусови технологии, „Проф. д-р Георги Павлов“, гр. София
2. Елена Татарова – Професионална гимназия по хранително-вкусови технологии, „Проф. д-р Георги Павлов“, гр. София
3. инж. Илиана Танева – Професионална гимназия по хранително-вкусови технологии, „Проф. д-р Георги Павлов“, гр. София
4. инж. Донка Николова – Професионална гимназия по хранителни технологии и техника, гр. Пловдив
5. Ралица Рангелова – Професионална гимназия по хранителни технологии и техника, гр. Пловдив
6. [bookmark: _Hlk117156602]инж. Димитър Спасов – Професионална гимназия по хранителни технологии „Проф. д-р Асен Златаров“, гр. Горна Оряховица  
[2]

image1.jpeg




image2.emf
X
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